CULT
Vino Frizzante Bianco
IGT Veneto

Glera e vitigni bianchi locali
provincia di Treviso
manuale

pressatura soffice delle uve, decantazione statica e fermentazione
a temperatura controllata

in serbatoi inox, a contatto con la feccia nobile

rifermentazione in autoclave (cuvee close) a temperatura
controllata con fermenti selezionati per 30 giorni. Stabilizzazione
tartarica a freddo

isobarico, previa filtrazione sterile

circa 2 mesi

giallo paglierino con riflessi verdognoli, perlage fine e persistente
caratteristico, fruttato, di mela e frutta bianca

piacevolmente aromatico, equilibrato e di facile beva

si consiglia di servire a temperatura di 6 - 8 “C in calici di cristallo a
forma di “tulipano” per esaltarne gli aromi ed il perlage
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